Crescia Crescia
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Che cos'é la crescia? Brustengo What is crescia? Brustengo
La Crescia di Gubbio é un ricetta tradizionale umbra famosa in tutto il mondo. & una Brustengo classico € 6,00 Brustengo classic € 6,00
specie di pane azzimo che al tempo degli Umbri si cuoceva su una lastra di pietra Brustengo con ciccioli €650 Crescia is a kind of unleavened bread that, at the time of the Umbrian, was cooked Brustengo with ciccioli € 6,50
infuocata detta “panaro”. In sequito la lastra ha assunto forma rotonda e in epoca Brustengo Farcito €700 on a stone slab called“panaro”. In more recent times the “panaro”. Was replaced Brustengo stuffed €700
ancora piit recente il panaro di pietra é stato sostituito con un disco di lamiera di ferro by a iron dise, t is deal served with cold meats, rilled meat or vegetables and — o
piuttosto spessa. € ideale servita con affettati, carni o verdure e puo essere sostitutiva ngllel’e can be the substitute of read....Now you just to try it! Platters
del pane... ora non vi resta che provarla! ) ] o
.................................................................................................................................................................................................................. Tagliere di carne alla griglia € 95 00 grilled meats with Crescia (for 2
Brustengo con Cresels (per 2 person) | Brustengo persen) ¢ 20,00
ry . Tagliere di j . i i
Che cos’é il brustengo? agliere di formaggl con € 20,00 What is brustengo? Cheese selection with
Crescia e Brustengo (per 2persone) Crescia e Brustengo (for 2 person) € 20,00
Si tratta di un tipico “pane fritto” del territorio di Gubbio, il Brustengo é Spesso SErvito Jt is a typical “fried bread” of the territory of Gubbio, the Brustengo is often o
come antipasto e accompagna la dequstazione di salumi e formaggi. )l Brustengo viene Tagliere affettati e formaggi con served as an appetizer and accompanies the tasting of cold cuts and cheeses. The Cold cuts and cheese selection with
dalla cucina povera eugubina e adesso é uno tra i prodotti tradizionali piv ricercati. Crescia e Brustengo (per 2 persone) € 20,00 Brustengo comes from the poor Eugubine cuisine and is now one of the most sought C’resctaand?rus‘tenqo(f'or?person)€20,00
............................................................................................................................................................................................................................................................................. Tagliere del bosco con after traditional products. forest platter with
| S ia e Brustengo (per 2 persone) € 23,00 @ A Crescia e Brust 2 € 28,00
C'I’eSC'la intera da asporta ¢ 2.00 Crescia e Brustengo (per 2 persone) € 23,00 gmpty crescila take'away €800 rescia e Brustengo (for 2 person)
......................... ... gecondi ... meat dishes
Farcita con affettati Farcita con carne alla brace Stuffed with cold meats Stuffed with grilled meats
o Bistecca di vitello (all’etto) €5,00 ¢ 600 Beef Steak He/€ 5,00
Prosciutto €35,00 Salsiceia €600 Petto di pollo alla griglia €700 ham €5,00 sausage ’ Grilled chicken breast €7,00
Prosciutto, formaggio €500 Salsiccia, erba cotta € 6,00 e ham, cheese €500 sausage, spinach € 6,00 e
Prosciutto, mozzarella €500 falsiceia, cipolla € 6,00 con torni ham, mozzarella € 5,00 sausage, onion € 6,00 S’l’de diSheS
Prosciutto, melanzana €500 Salsiccia, stracchino € 6,00 ham, eggplants € 5,00 sausage, fresh cheese € 6,00
Prosciutto, rucola e bufala € 5,00 Salsiccia, cavolo e patate €6,00 Tagliere verdure grigliate € 8,50 ham, rocket, buffalo mozzarella €500 sausage, cabbage, potatoes €6,00 grilled vegetables €850
Salame €500 Salsiceia, frittata € 6,00 erba cotta € 4,50 salami € 5,00 sausage, omelet €6,00 spinach € 4,50
Salame, formaggio €500 Salsiceia, formaggio € 6,00 Cavolo e patate €450 cb CCISthICk salami, cheese €500 sausage, cheese € 6,00 cabbage and potatoes € 4,50
Salame, stracchino e rucola €500 Salsiceia, cipolla e stracchino € 6,00 e, D ...... [ ...... R —— world salami, fresh cheese, rocket €500 sausage, onion, fresh cheese € 6,00 e Dessert --------------------------------------
Pancetta e 500 Salsiceia, seamorza €6,00 olcl bacon €500 sausage, smoked scamorza € 6,00
Pancetta, scamorza e melanzana €500 Salsiceia, scamorza e peperoni € 6,00 Crescia con nutella € 4,50 bacon smoked scamorza, eggplant € 5,00 sausage, smoked scamorza, peperoni € 6,00 erescia with Nutella € 4,50
Pancetta, cipolla €500 Braciola € 6,00 Ciambelotto € 9,50 bacon, onion €500 pork Meat, € 6,00 ciambellotto € 3,50
Capocollo €500 Braciola, erba cotta € 6,00 Tozzetti e vin santo € 4,50 capocollo €500 pork meat, spinach_ € 6,00 tozzeti and sweet wine € b, 50
Capocollo, formaggio €500 Braciola, cavolo e patate €6,00 Torta di mele € 3,50 capocollo, cheese €500 por//: meat, ;abbage, potatoes j g:zz Apple pie € 3,50
, , L, / ,
Capocollo, grana e rucola €500 Braciola, cipolla € 6,00 Crostata €950 capocollo, parmesan, rocket €500 pork mea nion tart € 3,50
Lonza € 5,00 Braciola, scamorza €6,00 Ricotta e cioecolato € 4,50 lonza €5,00 pork meat, smoked scamorza €6,00 ricotta cheese and chocolate € 4,50
Ponza, f‘ormaqqio €500 Braciola, formaqgio € 6,00 oo lonza,cheese €500 por/( meat, cheese € 6,00 s
illed b € 6,00
Lardo €500 Grasso magro € 6,00 Bibite lardo € 5,00 qu-ued b“c‘m - Beveraqe
Porchetta €500 Grasso magro, erba cotta € 6,00 porchetta € 5,00 grilled bacon, spinac €6,00 - bria - 0.2 ¢ 2,00
; Birra artigianale umbra - 0.2 £ €3,00 tuna fish, onion €500 grilled bacon, Onion €6,00 erart eer umoria )
Tonno, cipolla €500 Grasso magro, cipolla € 6,00 9 : o ’ ] craft beer umbria - 0.4 £ € 6,00
Alici. morrarella ¢ 500 Grasso magro, scamorza € 6,00 Birra artigianale umbra - 0.4 £ €6,00 anchovies, mozzarella €500 grilled bacon, smoked scamorza € 6,00 , oy ¢ 12 00
, , ; Birra artigianale umbra - 7 £ €172,00 mortadella €500 grilled bacon, cheese € 6,00 craft beer umbria - 7 £ ’
Mortadella €5,00 Grasso magro, formaggio €6,00 J ’ lass of biologic umbrian wine D.o.c. € 3,00
’ Calice di vino D.0.C. da barrioue € 3,00 grilled bacon, cabbage, potatoes € 6,00 9 9 i
Grasso magro, cavolo e patate € 6,00 cYe b q bioloaic Umbrian wine - 0.5 P €700
Vino biologico umbro - 0.5 £ €7,00 4 '
.......................................... L " bioloni , . €12 00 biologic Umbrian wine - 1 £ € 72,00
ino biologico umbro - , .
Vegetariana i vates ‘250 Vegetarian water - 1 £ € 2,50 € 2,50
. . . cqua - , ,
Stracchino, rucola € 5,00 Zucchine, formaggio e pomodoro € 5,00 . qt Sorite/c ot vers 02 1 €2 50 fresh cheese, rocket €500 courquettes, cheese, tomatoes € 5,00 Fanta/Sprite/Coca Cola Zero 0.2 | €2,50
Bufala, pomodoro e lattuga €500 Formaggio €500 antasoprite/toca tola cero . b / /l / €500 cheese €5,00
uffalo mozzarella, tomatoes, lettuce € 5, ¢ 5 00 Coca Cola  0.2L-0.4L-1L€2,50-€4,00- €7,00
Melanzana, formaggio e pomodoro € 5,00 Cavolo e patate € 5,00 Coca Cola 0.2L-04L-7L€250-€400- €700 st eggplants, cheese, tomatoes €500 cabbage, potatoes )

« Ogni ingrediente aggiuntivo € 0,50 « Coperto € 0,50
« Per maggiori informazioni su intolleranze alimentari e ingredienti rivolgersi al personale

*increase of 0,50€ with more than three ingredients *cover charge 0,50€+
For more information on food intolerances and ingredients, contact the staff

Gubbio PG - Via Cavour, 23 Tel. 075.3757509 Senigallia AN - Lungomare Dante, 3 Tel. 071.68253 ( eas coning from tocal

Qui si servono carni provenienti
da aziende agricole locali e

prodotti a XAl zero I:. Vieni a Trovarci nel nostro Hotel
wwww.hotelportamarmorea.it

farm and zero km products
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wwww.hotelportamarmorea.it




